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La Carte des ViIns
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~ VIN DU PATRON ~

Glas Karaf Fles

BLANC, ROUGE of ROSE €3,50 €13,50 €17,50
Héérlijke huiswijn

CHAMPAGNE & VIN MOUSSEUX €59,00
“Cuvée Moncuit-Delos” blancs de blancs brut

PROSECCO €4,50 €29,50
Extra dry Curriculum Vitis Veneto, Cantine Gancia
Frisse mousserende wijn uit Noord Italié. Feestelijk en zacht

~ VIN DE DESSERT~

Glas Fles
MONBAZILLAC 0,5ltr. €4,50 €21,50
Dessertwijn met de typische hint van pourriture noble
Zachte en lekker.

~ VIN BLANCS ~

Glas Fles
LOS VASCOS €6,00 €29,50
Chardonnay. Domaines barons de rothschild(lafitie)
Heel behaaglijk zonder overdrijving. Een mooie bleekgouden kleur.
Een neus van zeer aangenaam fruit, zonder overdaad aan hout. Een verfrissende afdronk.
POUILLY-FUISSE €45,00
\olgeel van kleur en een fraai, complex aroma van overrijp
geel fruit, boter en lichtjes caramel. De smaak heeft een krachtige, frisse inzet.
SANCERRE €35,50
AOC Sancerre,Domaine Henry Pellé
Klassieke witte wijn van sauvignon binc uit de Loiresteek. Stuivend fris en mooi droog.
MENETOU-SALON €32,50
“Morogues” AOC Sanceree,Domiane Henry Pellé
Menetou ligt vlakbij Sancerre, maar de wijn is iets zachter.Heerlijke frisse witte wijn.
CHABLIS €35,50
“Cuvee Prestige ”’AOC Chablis,Domaine Emmanuel
Dampt rijke stijl Chablis uit zeer goede wijngaarden. Heel aparte stoere smaak
PINOT GRIGIO €23,50

“Tenuta Viscone”. IGT Venezia-Giulia,Braidot Dé
Meest gevraagde wijn van Italié. Frisse wijn met een brede sappige smaak
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~ VIN ROUGES ~

LOS VASCOS €6,00
Cabarnet sauvignon. Domaines barons de rothschild (lafitie)

SAINT-NICOLAS-DE-BOURGEUIL “Coutiires”
AOC Saint-Nicolas-de-Bourgeuil, Frederic Mabileau
Karaktervolle rode Loirewijn, van cabarnet franc. Mooi rood fruit en ‘terroir”.

MORGON 3
Deze Morgon bestaat voor 100% uit de Gamay-druif en heeft een groot aromatisch potentieel.
Zeer rond van smaak door de zijdezachte tanninen.

MOULIN DE CLOTTE
AOC Cotes de Castillon, Chateau Moulin de Clote.
Moderne rode wijn van het type Saint-Emilion.Met véél rijp fruit en mooie houtrijping.

CHATEAU LESTAGE BOURGEUIL
AOC Listarav-Médoc. Mooie médoc van één van de beste Chateaux van Listrac

BEAUNE
De rode Cote de Beaune wijnen staan bekend om hun aroma en hun warme bouquet.
Zij neigen naar iets lichtere “body” en een snellere rijping dan de Cétes de Nuits.

FLEURIE  “Vieilles Vignes”
AOC Fleurie, Domaine des Deux Lyx
héérlijke Fleurie,van de oudste stokken van het domein. Zéér fruitig rond en soepel.

CABARNET FRANC “Réve de Marie”
VdP Cétes de Thongue, Domaine du Moulin de Léne
een geweldige aparte wijn van cabarnet franc, die je niet vaak tegenkomt in Languedon.

MINERVOIS LA LIVINIERE
AOC Minervois La Liviniére, Faiteau de ultieme rode Languedoc
\ol rijp, kruidig en zonnig, een topwijn van Jean-Michel Arnaud.

PIC SAINT-LOUP “Grande Cuvée”
AOC Coteaux du Languedoc- Pic Saint-Loup, Chateau de Lancyre
Nog een topwijn uit van syrah grenache en mourvedre.

NEGRESCO
DOC Garda Classico, Azienda Provenza(ita)
\olle, krachtige rode wijn uit wijngaarden net ten zuiden van het Gardameer.

ROSSO DI MONTALCINO.
DOC Rosso di Montalcino, Poggio San Polo(ita) “Kleine”
Brunello van het topdomein San Polo. Prachtig kersenfruit en houttoets.
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